
UME EUNICE CALDAS

Proposta da semana de  21 A 25/06/2021
Professoras: Adriana, Fabiana, Nélia, Neusa, Patrícia e Vilma.

Clique para
assistir ao
vídeo de

Curiosidades
 desta Festa

cultural.

PRÉ  A, B e C

FESTA JUNINA

CULINÁRIA

EXPERIÊNCIA

https://drive.google.com/file/d/1DmKTj4VzQZGIq_8lFjRh9F1AcITRCuta/view?usp=sharing


CULINÁRIA:
Pamonha na Colher

INGREDIENTES:
4 COLHERES DE AÇÚCAR

1VIDRO 100ML DE LEITE DE COCO
3 LATAS DE MILHO (S/ ÁGUA)

1 COLHER DE SOPA DE MARGARINA
MODO DE PREPARO:

BATA TODOS INGREDIENTES NO
LIQUIDIFICADOR

COLOQUE NUMA PANELA E 
LEVE AO FOGO MÉDIO ATÉ ENGROSSAR.

PODE SER SERVIDO QUENTE OU GELADO.
BOM APETITE!

TODO O PROCESSO SUPERVISIONADO POR ADULTO.

As crianças amam
brincar de culinária,
por isso a proposta
possibilita que elas
possam participar e

observar as
transformações

químicas,
temperaturas e ainda

são incentivadas a
experimentar novos

sabores.

https://www.youtube.com/watch?v=kKvoz0bKUVQ


As crianças possuem
um grande

encantamento e
curiosidade por

propostas que envolvam
experimentos. A

intenção é que através
de experiências,

exploração e
manipulação possíveis,

elas aprendam as
transformações físicas

e químicas de forma
lúdica.

MATERIAL:
1/2 COPO DE ÁGUA

1/2 COPO DE VINAGRE
2 COLHERES DE MILHO DE

PIPOCA
1 COLHER DE BICABORNATO DE

SÓDIO
1 POTE DE VIDRO
TRANSPARENTE. 

E UMA FORMA PARA APARAR O
LÍQUIDO.

 
ACRESCENTAR OS

INGREDIENTES UM DE CADA VEZ
E NA ORDEM QUE FOI ESCRITO. 
VAMOS VER O QUE ACONTECE.

EXPERIÊNCIA:
Milhos Dançantes

TODO O PROCESSO SUPERVISIONADO POR ADULTO.

https://www.youtube.com/watch?v=dwQjHslljfk

