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PREFEITURA DE SANTOS Santos
Santﬂs Secretaria de Educacao \ EDUCADORA

Semana de 04 & 19 de Mais

Proposta 1

Assista ao video!
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Profisstes - Serelepe

340.368 visualizages iy 52mL 81331 4 COMPARTILHAR

https://www.youtube.com/watch?v=Sa4UURwodzA&t=3s

Agora que vocé observou as profisses, vamos fazer um desenho do
que vocé quer ser quando crescer Pode pedir ajudalCaprichelll
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https://www.youtube.com/watch?v=Sa4UURwodzA&t=3s

8 PREFEITURA DE SANTOS santos
Santas Secretaria de Educacéo & EDUCADORA

Semana, de Ol 6,19 de Maie.

Proposta 2

CAIXA

BALCONISTA

PROFESSORA

MEDICO

i A) Qual a profissdo que vocé acha mais interessante?
i

E B) E o que vocé gostaria de ser?

i C) Qual a profissao:

i
Do seu pai: Da sua mae:
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PREFEITURA DE SANTOS

Secretaria de Educacao

Semana de 04 & 19 de Mais

Proposta 3

.

Santos

CIDADE
EDUCADORA

Surpresa Para a Mamade ou para quem cuida de mim!!!

VAMOS CONFECCIONAR UMA LINDA FLOR QUE
ABRE NA AGUA E REVELA UMA MENSAGEM

Material: 1tampa de garrafa ou
amaciante,1folha de papel, uma
colher, lapis ou canetinha para
colorir, tesoura, uma vasilha com

agua

1- Desenhe um circulo
com a ajuda
da tampinha
2-Com o cabo da
colher
faca 8 pétalas na flor

3- Pinte com muito

capricho toda a flor

4- Recorte a flor com
muito cuidado

Escreva uma mensagem
para a mamae
6- Dobre as pétalas
com carinho

7- Coloque a flor na
vasilha com agua

_ 8- A flor se abre e
~ revela a mensagem
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X PREFEITURA DE SANTOS
Santos Secretaria de Educacédo
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Semana, de 04 6,19 de Mais
Proposta 4
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SEQUILHOS DE LIMAO
"‘ INGREDIENTES:
*PARA MASSA
-1/2 CAIXINHA DE LEITE CONDENSADO
-3 COLHERES (SOPA) DE LIMAO ~
-2 COLHERES (SOPA) MARGARINA
-300grs DE AMIDO DE MILHO
-(RASPAS DE UM LIMAO) OPCIONAL
*MODO DE PREPARO
1- PRE- AQUECA O FORNO EM
TEMPERATURA MEDIA (180°C)

2- NUMA VASILHA MISTURE O LEITE
CONDENSADO, SUCO DE LIMAO ,
MARGARINA E RASPAS DE LIMAO.

JUNTE O AMIDO DE MILHO E AMASSE COM
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o AS MAOS.
g -MODELE 0S SEQUILHOS NO FORMATO QUE
QUISER.

-EM UMA ASSADEIRA UNTADA E
ENFARINHADA, ARRUME OS SEQUILHOS.
- LEVE AO FORNO POR 15 a 20 minutos, ATE
COMECAR DOURAR A BASE .

AGORA E sO DELICIAR
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