BOLO DE

NATAL

SURPRESAAAAAAA!
HOJE SERA DIFERENTE!
ESPERO QUE GOSTEM!

Clique sobre o link.

https://www.youtube.com/watch?v=IxA8wbI.T-78



https://www.youtube.com/watch?v=lxA8wbLT-78
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VAMOS FAZER UM DESENHO DE '
NATAL COM LAPIS COLORIDOS,
TINTAS, CANETINHAS E ENFEITAR
COM COLAGEM DE LANTEJOULAS,
PAPEIS COLORIDOS E 0 QUE A
CRIATIVIDADE MANDAR.
+IMPORTANTE: SER FEITO COM AMOR,
DIVERSAO E TAMBEM SER BEM
COLORIDO. ESCREVA SEU NOME NELE
TAMBEM.
*  ESCOLHA UM LUGAR BEM LEGAL
PARA DEIXAR ENFEITANDO NA SUA.
CASA OU SEU QUARTO OU DE DE
PRESENTE PARA ALGUEM BEM
QUERIDO.
EU QUERO VER 0 QUE VAI FAZER
ESTOU CURIOSAI




E AGORA..... MAD NA
MASSA 11!
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Vamos preparar biscoito?

INGREDIENTES:

500 G DE AMIDO DE MILHO

200G DE MARGARINA (SEM SAL)

Bl
1 LATADE LEITE CONDENSADO szm

i

N
3 016400 NTEGA

MODO DE PREPARO:

1- NUMA BACIA COLOQUE TODOS OS INGREDIENTES.

2- MISTURE USANDO UMA COLHER GRANDE E DEPOIS CONTINUE COM AS
MAOS.

3- AMASSE BEM A MASSA ATE QUE ELA FIQUE BEM LISA.

4- MODELE OS BISCOITINHOS DA FORMA QUE ACHAR MAIS DIVERTIDO.

5- COLOQUE OS BISCOITOS NUMA FORMA UNTADA COM MANTEIGA.

6- LEVE AO FORNO POR 10 MINUTOS OU ATE DOURAR NA PARTE DE BAIXO
DO BISCOITO.

7- ESPERE ESFRIAR E SIRVA.
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