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Leia o texto: “Transformagcdes que ocorrem nos materiais”
Aquecimento

Veja as transformag¢cdes que aconteceu com a vela devido ao
calor do fogo.

Este produto é feito de barbante e parafina.
O que fez a vela diminuir?
O que fez a vela acender?

A parafina é o combustivel que faz a vela ficar acesa.
Quando é consumida pelo fogo a vela desaparece.
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Umidade

O que aconteceu com os paes?

Por que isso aconteceu?

Qualis as causas-?

A umidade é um processo que
alimentos.

A mae de Lucas, ao servir o café da
manha, percebeu algo estranho
nos pdes que havia comprado.
Alguns que estavam no armario
estavam com bom cheiro e
coloragdo perfeita, Outros que
havia deixado proximo a pla da
cozinha, estavam com aspecto
diferente,

Lucas ficou impressionado com a
aparéncia dos paes e perguntou
para sua mae: "O que sera que
aconteceu com estes paes?

A transformacao ocorrida no pao é
um processo natural que ocorre nos
alimentos e em outros materiais,
ocasionada pela acao de fungos e
bactérias decompositoras. Porém,
quando exposto a umidade, esse
processo € acelerado e podemos ver
o resultado em curto prazo. Por isso,
é importante mantermos Nnossos
alimentos bem acondicionados.
Essas transformacdes podem ocorrer
em funcao de outros aspectos como
o calor, por exemplo, como vimos
com as cenouras anteriormente.
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Resfriamento

A transformacao do suco € um processo
que ocorre nos alimentos e em outros
tipos de material, ocasionada pela acao
da temperatura.

Para manter os alimentos resfriados
utilizam-se temperaturas acima do
ponto de congelamento, entre
0°C e 7°C. Desta forma, nao ocorre
mudanca de fase da agua do alimento.
No caso do experimento, ele congelou,
pois foi submetido a temperaturas
baixissimas e, assim, alterou seu estado
liquido para sdélido, transformando-se
em picolé.

Curiosidade: A conservag¢ao pelo frio é
uma das praticas mais utilizadas no dia a
dia da populacao, além de ser a principal
arma contra a deteriora¢ao dos alimentos
e consequente desperdicio.

Responda:

a) O que aconteceu com a vela ao ficar acesa?

b) Por que a vela desapareceu?

c) O que aconteceu com o pdo quando ficou em um lugar Umido?

d) O que causou a transformacdo ocorrida naturalmente no pdo?

e) O que a umidade faz com os alimentos?

f)Qual é a transformacdo ocorrida no alimento com o
resfriamento?

g) Por que alguns alimentos precisam serem mantidos
resfriados?




