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Ola, turminha do maternal 1!

Como voceés estao?

Esperamos que estejam todos bem.

Nos estamos bem e com muita de saudade de voces!!!

Vocés lembram que as nossas atividades anteriores, foram
sobre a festa junina?

Cantamos musicas, ouvimos historias, fizemos a pintura da
fogueira de Sao Joao. Foi muito divertido, nao ¢ mesmo?
Para continuarmos neste clima de festa, nos trouxemos
algumas atividades muito legais para voces!!!




PESCARIA

CLIQUE
NA IMAGEM



https://youtu.be/FTUu225LkhA

TOMBA - LATA

CLIQUE
NA IMAGE



https://youtu.be/2XICA4_3ScA

HORA DA HISTORIA
A GALINHA RUIVA

CLIQUE ‘
NA IMAGEM



https://youtu.be/YxQPBz3cgzA

Gostaram da historia?

Eu acho que vocés ficaram com vontade de
comer o bolo, hein?

Que tal prepararmos um bolo igualzinho ao
da galinha ruiva?

E uma boa ideia, ndo acham?




BOLO DE MILHO

INGREDIENTES
3 OVOS
1 LATA DE MILHO VERDE

1 LATA DE LEITE (A MESMA MEDIDA
DA LATA DE MILHO)

1 LATA DE ACUCAR (A MESMA MEDIDA
DA LATA DE MILHO)

1/2 LATA DE OLEO
2 COLHERES (SOPA) DE MANTEIGA

1 LATA DE MILHARINA OU FUBA (A
MESMA MEDIDA DA LATA DE MILHO)

MODO DE PREPARO
PREAQUECER O FORNO A 180° C POR 14 MINUTOS.

COLOQUE NO LIQUIDIFICADOR PRIMEIRO OS
INGREDIENTES LiQUIDOS,

DEPOIS BATA TODOS OS INGREDIENTES POR DOIS
MINUTOS.

UNTE UMA FORMA COM MANTEIGA E FUBA.

LEVE AO FORNO POR APROXIMADAMENTE 30
MINUTOS. ‘:




ATE LOGO CRIANCAS, EM
' BREVE NOS VEREMOS
NOVAMENTE!!!




