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NA MINHA CASA TEM CIENCIA

Vocé sabia que as mais variadas situac¢des do cotidiano envolvem ciéncia?
Ndo!? Mesmo que imperceptivel para muitos, a ciéncia estd presente em todo e
qualquer lugar. Em casa, no carro, no trabalho, na escola, em um momento de
lazer e principalmente no nosso corpo. Agora, vocé conseguiria citar alguns
exemplos? Para vocé ter uma ideia, veja abaixo 5 explicacdes da ciéncia para
tarefas simples do dia a dia:
Seria possivel gelar uma latinha de refrigerante em 2 minutos?
Nio é preciso mdgica. Basta recorrer a trés ingredientes comuns em qualquer
cozinha: dgua, gelo e sal. A adicdo do sal diminui a temperatura de fusdo do
gelo (temperatura em que o gelo derrete), que passa a derreter bem mais rdpido
e, para isso, usa energia do ambiente (e da latinha também). Perdendo energia,
que é o mesmo que calor, a temperatura da lata diminui.
Por que uns bolos crescem e outros ndo?
Nio é preciso ser um "expert" na cozinha para saber que é o fermento o
responsavel pelo crescimento dos bolos. A quimica, no entanto, ajuda vocé a ndo
errar mais. Um dos principais fenémenos envolvidos no crescimento dos bolos é a
producdo do gas didxido de carbono a partir do fermento quimico em po. Mas,
para alcancar o desempenho esperado, & Importante ndo adicionar o fermento no
inicio do preparo, ficar atento a data de validade e saber qual a quantidade
exata a ser usado, ndo colocar a mistura do bolo em forno frio, entre outras
medidas.
Como evitar que o seu refrigerante fique sem gas?
Ao servir, o refrigerante deve ser despejado aos poucos e com o copo inclinado,
para evitar a agitagdo. Gelo, limdo e outros ingredientes aumentam a interacdo
com superficies rugosas, o que também estimula o desprendimento do gds. Ou
seja, melhor evitar. A melhor opcdo é um copo de vidro bem limpo, pois a
sujeira também aumenta a perda de gds. Sobrou refrigerante? O jeito é fechar a
garrafa o mais rdpido possivel e colocda-la na geladeira.
Por que as picadas de insetos cogcam?
Por que uma minuscula picada de pernilongo é capaz de provocar tanta coceira? A
saliva dos 1insetos é composta por um coquetel de proteinas: anticoagulante,
vasodilatador, antiplaquetdrio - que facilita a absorcdo do sangue, mas acaba
provocando uma reagdo alérgica em seu alvo e, consequentemente, a coceira. O
que varia entre um inseto e outro é a quantidade dessas proteinas.

Atividade:

Essa semana a atividade serd somente de leitura desse texto e a resposta para a
seguinte questéo:

“Onde ou em que momento as ciéncias estdo acontecendo em minha casa nesse
momento?”

Na prdéxima semana teremos novidades!!!!
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